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Horo Hoto Steak Tatakifu

Steak-Happen mit japanischem Gemise
Fur 5 Personen

500g Rindshuftin 3 cm grosse Wiurfel geschnitten
80g frische Gartenkrauter
Brunnenkresse, Koreander, Petersilie, Basilikum
50g Fruhlingszwiebeln
30g Bierrettich fein geraffelt
30g Sellerie fein geraffelt
1dl Sojasauce mit Washabi gemischt
wirklich wenig Washabi da dieser extrem
scharf Ist!

Zubereitung:

Die Rindswdirfel ringsum anbraten je nach
gewilnschter Garstufe

warmstellen

Die restlichen Zutaten in einer Schissel
mischen und tUber das Rindfleisch verteilen
und auf Teller anrichten
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