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iKaki Tamayo Jiru

Fischsuppe mit gestocktem Ei
Fur 8 Personen

1.6l Fischfond
20ml helle Sojasauce
20g Mayzena, aufgeldst
4stk. Eier, aufgeschlagen
409 Fruhlingszwiebeln
60g frische Gartenkrauter
wie Schnittlauch, Koreander, Maggikraut, Dill
20g Japanische Fischflocken als garnitur

Zubereitung:

Alle Zutaten zusammen aufkochen, abschmecken
mit dem Mayzena abbinden

Die Eier beigeben und die Suppe
wenig kocheln lassen
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